Grilovany kvaskovy chléb s avokadem a

Svacinka
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Budete potrebovat

Kvaskovy chleba
Avokado zralé
Citronova Stava
Klobasky

Maslo

Bylinkové maslo Vitana

klobaskou

Recepty

2 silngjsi platky

1 ks

1 Izice

6-8 ks

2 |Zice

1 sacek


https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/bylinkove-maslo

Vitana Steakova omacka Salsa 2 lzice
Sul, pepf Dle chuti

Cerstvé bylinky, cherry rajéatko Na ozdobu

Priprava receptu

RECEPT na 2 porce:

Postup:
1. Pfiprav avokado:

. Rozkroj avokado, vyndej pecku a duzinu vydlabej do
misky.

. Pfidej citronovou stavu, sul a pepf. Vidlickou

rozmackej na hrubsi kasi a pfidej rajcatovou salsu (Vitana steakova
omacka).

2. Pfiprav chléb:

. Platky chleba potiete z jedné strany bylinkovym
maslem.

. Opec je na grilu nebo grilovaci panvi do zlatova —
maslovou stranou dolU.

3. Griluj klobasky:

. Griluj klobasky na stfednim plameni, dokud nebudou
propecené a kifupavé (cca 4—6 minut, otacej pravidelné).


https://vitana.cz/produkty/grilovani/steakove-omacky/steak-omacka-salsa

4. Sestaveni:

. Na opeceny chléb dej vrstvu mackaného avokada.
. Pridej grilované klobasky.
. Navrch dej trochu nakrajenych cherry rajCat.

5. Servirovani:

. Ozdob Cerstvymi bylinkami.



